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ENTRADAS FRIAS | 45 72 \» Fij 31

Su seleccion de 5 piezas

SUSHI NIGIRI

MAGURO | Attin-/£ <A

SAKE | Salmén - #

EBI | Camar6n - "7

TAKO | Pulpo - % 1

KANIKAMA | Cangrejo- 71 =71
IKA | Calamar - 7J

MAKI SUSHI

KYOTO MAKI | Especial de la Casa -

TEKA MAKI |Atun- X7 10 & 7R R

MAGURO ABOCADO | Atun y Aguacate

ST ETRAR &

ROLLOS CALIFORNIA

Kanikama, Aguacate y huevo de pez volador - 7] =71 %
AVOCADO MAKI | Aguacate y Sésamo - 4 1 5F, ik

SASHIMI - #| &

SASHIMI MIXTO ESPECIAL BARCELO:
Attn, Salmén Fresco, Hamashi- ¥ 7 0, Y —E& 2/,

ENSALADAS - 9%

ENSALADA SASHIMI: Atun, Salmén Fresco- 7/ L ¥/
a v, b—%v

TAKO SALADA: Ensalada De Pulpo

ENTRADAS CALIENTES | XY FF7 v I
GYOZA | Dumplin Japonés - X

IKA KARAAGE | Calamar Frito - D 5% 1 4
HARUMAKI | Rollitos Japonés - & &

POLLO AL ESTILO TORI NO KARAAGE

AZAN NDZT )

SOPAS- F Ty DIV —LA—T
TON YIRU | Sopade cerdo con verduras - /& it
SOPA DE MISO | Con tofu y algas de mar
BT BEEE%E

PLATOS FUERTES

TEPPANYAKI EN VIVO - #k 4%k

Salteados con marinacion de ajo y puerro

Servido con verduras a la plancha, champifiones shitake
y arroz frito

TIIWLUTZEE, VA RZRTRF v —N\VIKZ

PESCADOS Y MARISCOS
ATUN-E£< A

SALMON - ##

CAMARONES | .”

CARNES Y AVES - &£ 3%
PUNTA DE SOLOMILLO DE RES
LA FY-mTY

LOMO DE CERDO - ¥ —1##
MARY TIERRA - /% [£
PECHUGA DE POLLO - 7>}



EN SU PROPIA MESA
SHABU L » 5L &K
Shabu de Res- 4 A

Shabu de Cerdo- K
Servido con arroz frito.

ARROCES
SHIRO GOJAN | Arroz Hervido - & Z#R
OYAKODON | Arroz con pollo y huevos - #.F #

PARA LOS NINOS

YAKI TORI | Pincho de Pollo con salsa teriyaki
kg E

YAKI MESHI | Arroz Salteado al estilo Japonés

BEH L

YAKI UDON | Fideos tradicionales con terneray vegetales
FHNEEXDERE A

POSTRES

BANANA TEMPURA | Con helado y salsa de chocolate
NFFDORERS

FLAMEADO DE FRUTAS CON SAKE
BCHRICOWTHEINELE

LICHIS EN ALMIBAR->AY 7D A F—
HELADO TEMPURA - K557 A A7V — L
FLAN DE COCO CON AROMA DE JENGIBRE
AT EEOED

ROLLO DE CHOCOLATE Y FRUTAS
Faal—hklb—ya—)l

PASTEL DE ARROZ- KD —F

TARTADE UVA- 7 K7D 2L k




COLD STARTERS | 4572\ fij 32
Your Choice of 5 Pieces

SUSHI NIGIRI

MAGURO | Tuna-/%£ <A

SAKE | Salmon - f&£

EBI | Prawn Garnele - "

TAKO | Octopus - X 1
KANIKAMA | Crab Stick- 1 =71%

IKA | Squid - 71

MAKI SUSHI

KYOTO MAKI | Special of the House

TEKA MAKI | Tuna- Y7 1 & 7R R
MAGURO ABOCADO | Tunay Avocado

X7 ETRAR &

CALIFORNIA ROLLS

Crab Stick, Avocado and Flying Fish Roe - 71 =/~
AVOCADO MAKI | Avocado and Sesame

FmR, ZIR

SASHIMI - #| &

BARCELO SPECIAL ASSORTED SASHIMTI:
Tuna, Fresh Salmon, Hamachi
(Yellowtail). - ¥ 711, Y —E,

SALADS - o4&

SASHIMI SALAD: Tuna, Fresh Salmon
TJLwyyavr, b—%

TAKO SALADA: Salad Of Octopus

HOT STARTERS | Ay FF7 v b
GYOZA | Japanese Dumplings - £

IKA KARAAGE | Fried Squid - 5815 1 5
HARUMAKI | Japanese Rolls - &%

TORI NO KARAAGE STYLE FRIED CHICKEN-AZA )V AND=" hV

SOUPS- hoEOaTDI ) —LA—T

TON YIRU | Pork soup with vegetables - X i+

SOPA DE MISO | Miso Soup With Tofu and Seaweed
-ATH BB LR

MAIN COURSES

TEPPANYAKI LIVE - 8 4% %

Marinated with Garlic and Leek and Sautéed, Served
with Grilled Vegetables, Shiitake Mushrooms and Fried
Rice- VU)W LB HE, VA RXTRF ¥ —NVARZ

FISH AND SEAFOOD
TUNA-EX< A
SALMON - #

PRAWNS - "

MEATS AND POULTRY - &t %%

BEEF FILET MIGNON - 4f “L A 4 —11 >
PORK LOIN - ¥ —1f

SURF AND TURF - ¥ [

CHICKEN BREAST - F > [ i

HA BAITEM CTOJIMKE
SHABU- L &SL %5
ITa6y us ropsmumbI - 4 A
[Ta6y us ceunmub - K A
HOJJA€TCS C KAPEHBIM PUCOM

PUC
SHIRO GOJAN | Bapensiit puc - H Z 1
OYAKODON | Puc ¢ xypumeit u sitiamu - #, 5 FF

1A JETEN

YAKI TORI | Kypusblit IIanIbIg0K ¢ COYCOM TEPUSIKH

R g E

YAKI MESHI | YKapenbtit puc B simonckom ctue - $66 L

YAKI UDON | TpaguijoHHast Iamiia ¢ TeJISITHHON 1 OBOLIAMU

TFHEAEHEDGHW LA

OECEPT
TEMIIYPA 113 BAHAHA | C MOpOXXeHHBIM U

moKonmaaHbiM coycom -/ NFF DR S5
ITbUTAJI 3 TUIOOOB ITOACTABAT ITO/Ib3Y

BCHRRICOWTHEINE LT

JINYU B CUPOIIE- Oy TDS5 A F—
MOPOXEHHOE TEMIIYPA - K557 A A7) — 1
KOKOCOBBIV ®/1EH C UMBUPEM

O3 YT HEEDED

POJII U3 LIOKOJIATIA I ®PYKTOB
Faal—hklb—yua—)l

PUCOBBIN IUPOT - KD —F

[VPOT BUHOTPAIA- 7 KU D#& )L b

BPD 05-14



XOJIOIHBIX 3AKYCOK | 45 72 \» [ 312

Buibepume 5 wumyx

SUSHI NIGIRI

MAGURO | Tyuen -/£ <A
SAKE | Jlococn -

EBI | Manenbkue kpeetku - L.
TAKO | Ocbmunor - Z
KANIKAMA | Kpa6 - 71 =/~
IKA | Kanbmap - 1 71

MAKTI SUSHI

CIIEIIVIAJIBHBIN | us goma

TEKA MAKI | Tyner; - ¥ 7 11 & 7 KA R

MAGURO ABOCADO | Tyser u ABokajo

xJne 7R RE

POJUI KAJIM®OPHUA

Kannkamu, aBOKajio 1 MKpa JeTydeit ppiosl - 71— 71X
AVOCADO MAKI | Asoxafio u kymxyT - 2F iR, Z K

SASHIMI - #| &

CACHMU MUKC OCOBbIV BARCELO:
TyHer, cBexuit 10coch, xamamm - X 7 1, P —F >/,

CAJIATBI - o %

CAIIMMM CAJIAT | TyHew, CBeXuit 10COCh

TJLwya vy, v—YV

TAKO SALADA |Canar Ocbmunora - A2 it B J§ & 1§ %

TOPAYME 3AKYCKWU | 5k ~F7w b+

GYOZA | finonckue menbmenm - 5

IKA KARAAGE | JKapensiit kanmbmap - 0 S F 1 71
HARUMAKI | fInosckue pomnsl - F &
JKAPEHHA BO ®PUTIOPE
MAPVHOBAHHA KYPUILIA TOPU-KAPAATE
AAA ) ANDZT B

CYIl- FUEROYDIY—LA—T
TON YIRU | Cyn us cBuHuHbI 1 oBoteit - K 71
SOPA DE MISO | Cyn muco ¢ Tody 1 MOpcKuMu
BOZIOPOC/IAMU

-AHTIt ER LR

OCHOBHDBDIE BJIIOITA

TENTAHIKU “BXXUBYIO” - #5474
Ob6>xapeHHbIe B MapyHaJle 13 YeCHOKA I JIyKa-Topest
II0JAa€TCA C )KapeHbIMI/[ oBomamMm, I‘pI/I6aMI/I CUNTAKE "
>KapeHbIM PUCOM

TJUVIWUTEER, YA ZTTv—N\VERZ

PbIBA 1 MOPEITPOIYKTbI
TYHEL - £< A

JIOCOCD - #

KPEBETKN - "

MACO U IITUIIA - sk 435

BBIPE3KA F'OBSDKbBA - 4 “L A 49 —n1
AHTPEKOT BYVIBOJIVIHBIN - K — 1

MOPE U 3EMJI - ¥ [

KYPUHAS TPYIIKA - F > B A

ON YOUR ON TABLE
SHABU-L » 5L .5
Beef Shabu - - 4 A

Pork shabu - & I

Served with Fried Rice

RICE
SHIRO GOJAN | Plain White Rice - A C
OYAKODON | Rice with Chicken and Eggs - - #,F #

CHILDREN’S MENU

YAKI TORI | Chicken skewer with Teriyaki sauce
FEREE

YAKI MESHI | Japanese-style Sautéed Rice - ¥£& L
YAKI UDON | Traditional noodles with veal and vegetables

THAEHEDOERNITA

DESSERTS

BANANA TEMPURA | with ice cream and chocolate
sauce

INFFDRRE

FLAMEADO OF FRUTAS WITH SAKE
BCHRICDOWVTHEINE LS

LYCHEES IN SYRUP->Ovw 7D A F—
TEMPURA ICE CREAM - K557 A A7 1) — L\
GINGER-INFUSED COCONUT CREME CARAMEL
OV TVEEDERD

CHOCOLATE AND FRUIT ROLL
Faal—hkLb—ya—)b

RICE CAKE - XD/ —F

TART OF GRAPE- 7 RUD4Z)b




D’ENTREES FROIDES | /45 72 \~ i 3

5 pieces au choix

SUSHI NIGIRI

MAGURO | Thon-/%£ <A
SAKE | Saumon - #£
EBI | Crevettes Royales - T
TAKO | Poulpe - # 1
KANIKAMA | Crabe- 1 =/~

IKA | Calamars - 1 7

i

MAKI SUSHI

KYOTO MAKI | Spécial de la Maison

TEKA MAKI | Thon - ¥ 711 &7 RA R

MAGURO ABOCADO | Thon et avocat

T ETRAR &

ROULEAUX CALIFORNIENS

Krebsfleisch, Avocado und Rogen vom Atlantischen
Flugfisch 1=/~

AVOCADO MAKI | Avocat et de Sésame 4y 82 = 2 jx

SASHIMI - #| &
ASSORTIMENT DE SASHIMI SPECIAL BARCELO:
Thon, saumon frais, hamachi- ¥ 7 1, Y —TE >/,

SALADES - 9%

SALADE DE SASHIMI: Thon, saumon frais- 7 L'y &/
a Y, U—%v

TAKO SALADA: Une Salade De Poulpe

LES ENTREES CHAUDES | & ¥ b
GYOZA | Boulettes japonaises - #8

IKA KARAAGE | Calamars frits - D' 5 #1F 1 71
HARUMAKI | Nems japonais - &%

POULET FRIT AU STYLE TORI NO KARAAGE- 2 %A1 )l ADZ=7 kY

SUUPS- rUEOOYDY ) —LA—T
TON YIRU | Soupe de porc aux légumes verts - X it

SOUPE MISO | Au tofu et aux algues de mer - A7 i+ &
Jpai=

PLATS PRINCIPAUX

TEPPANYAKI PREPARE SOUS VOS YEUX - kAR B
Sauté a la marinade d’ail et poireaux

Servi avec des légumes grillés, des champignons
Shiitake et du riz frit

TJUVIWUTEER, YA ZTTv—N\VERZ

POISSON ET FRUIT DE MER
THON- X< A

VIVANEAU - #

CREVETTES ROYALES - ..

NA MESA

SHABU- L 5L .5
Shabu de carne- 4
Shabu de porco- & /4
Servido com arroz frito.

ARROZ

SHIRO GOJAN | Arroz fervido- & C X
OYAKODON | Arroz com frango e ovos- #. 7

PARA AS CRIANCAS
YAKI TORI | Pedacinhos de frango com molho teriyaki

FOgEE
YAKI MESHI | Arroz salteado estilo japonés- 5t L
YAKI UDON | Traditional noodles with Veal and vegetables

THAEHEDERNITA

SOBREMESAS )
?@ﬁ#%&%g;\%PURA | Com sorvete e calda de chocolate

FLAMBADO DE FRUTAS COM SAKE
BCTHRICOVWTHEENELE

LICHIAS EM CALDA- >~ [0 7_% g DA F—

TEMPURA DE SORVETE- "~ 27 T A7V —1
FLAN DE COCO,COM AROMA DE GENGIBRE
YAV ‘/(E‘E%

BOLINHO 5 CHOCOLATE EFRUTAS

TORTA DE ARROZ - KDT —F
TORTADEUVA -7 Ko®D%Z)U b+




ENTRADAS FRIAS

5 op¢des a sua escolha

72 I

SUSHI NIGIRI

MAGURO | Atum - /% ¢ A

SAKE | Salméo -

EBI | Camarao - T

TAKO | Polvo - X 1

KANIKAMA | Caranguejo- J — /1<
IKA | Lula--T 7

MAKI SUSHI

KYOTO MAKI | Especialidade da casa -
TEKA MAKI | Atum -~ 71 & 7R R
MAGURO ABOCADO | Atum e abacate
7L 7RAR &

CALIFORNIA

Kanikama, abacate, ovas de peixe - 71 =71~

AVOCADO MAKI | Abacate e gergelim - £y 2 2 jx

SASHIMI- #| &

SASHIMI MISTO ESPECIAL BARCELO:
Atum, salméo Fresco, hamashi - </, 9 —F >/,

SALADAS- 7%

SALADA SASHIMI: Atum, salméo fresco- 7 L'V &/
a WV, —t v

TAKO SALADA: Salada de polvo

ENTRADAS QUENTES | kv hF7 v k
GYOZA | Bolinho japonés - X

IKA KARAAGE | Lula frita- /)" 5#F 175
HARUMAKI | Roll japonés - &%

FRANGO FRITO AO ESTILO TORI NO KARAAGE
AZA N ANDZT Y

SOPAS-F7EBRITDY ) —LA—=T

TON YIRU | Sopa de porco com verduras - fX it
SOPA MISSO | Com tofu e algas marinhas
ATt EF L EE

PRATOS FORTES

TEPPANYAKI AO VIVO- % HU5%
Salteado com marinado de alho e alho-poro
com verduras grelhadas, shitake e arroz frito

TJIU)WLIEEE, VA RTRF Y —I\VHEZ

PEIXES E MARISCOS
ATUM- £<5
SALMAOQ - #

CAMARAO - T

CARNES E AVES- ##5t

PONTA DE CONTRAFILE- & “Lp £9—1 1
LOMBO DE PORCO- % — {4

MAR E TERRA- % ;5

PEITO DE FRANGO- 7> i I

VIANDES Y VOLAILLES - & #U8%
POINTE DE FILET DE BEUF

R P75 I Sy Rt w B GV

ECHINE DE PORC - ¥—1#

TERRE ET MER - i [&

ESCALOPE DE POULET - F > f1

A VOTRE TABLE

SHABU L % 5L %5

Shabu de boeuf - 4 A

Shabu de porc - X

Servi avec du riz frit

RIZ

SHIRO GOJAN | Riz Bouilli - & Z#
OYAKODON |Riz au poulet et aux ceufs - #,F

MENU ENFANTS

YAKI TORI | Brochette de Poulet a la sauce teriyaki
PO E

YAKI MESHI | Riz sauté facon japonaise - §£& L
YAKI UDON

Vermicelles traditionnels avec veau et des légumes

FHH & FEDER IS H

DESSERTS

TEMPURA DE BANANE

avec sa glace et sa sauce au chocolat - /N F DK KN5

FRUCHTS FLAMBES AU SAKE

BCHRICODVWTHREINE L
LITCHISAUSIROP- Oy JDZ 4 F—
TEMPURA DE GLACE - K557 A4 A7 1) — 1
FLAN A LA NOIX DE COCO PARFUME AU
GINGEMBRE

a3 YT U HEEDED

NEMS AU CHOCOLAT ET AUX FRUITS
Faal—hklb—yua—)b

UNE TOURTE DE RAISIN - kD47 —F
TARTE DE RAISIN - 7 ROD %)Lk




KALTES VORSPEISEN | #4572 \» i 5
Wéihlen Sie 5 Stiick

SUSHI NIGIRI

MAGURO | Thunfisch-/£ <5
SAKE | Lachs - #£

EBI | Crevettes Royales - "7

TAKO | Oktopus - X 1

KANIKAMA | Krebsfleisch - 1 =71 %

IKA | Tintenfisch - 1 7

MAKI SUSHI

KYOTO MAKI | Sonderangebot des Hauses

TEKA MAKI | Thunfisch- ¥ 71 & 73R4 R
MAGURO ABOCADO | Thunfisch mit Avocado
T ETRAR &

CALIFORNIA ROLLS

Krebsfleisch, Avocado und Rogen vom Atlantischen
Flugfisch

=X

AVOCADO MAKI | Avocado mit Sesam

TR, TR

SASHIMI - #| &

GEMISCHTES SASHIMI BARCELO:
Thunfisch, frischer Lachs, Hamashi- ¥ 7 1, H—%& >/,

SALATE - 2%

SASHIMISALAT: Thunfisch, frischer Lachs
TJLwyya vyt b—

TAKO SALADA: Tintenfischsalat

HOT VORSPEISEN | &xv FF7 v b

GYOZA | Japanische Teigtaschen - X

IKA KARAAGE | Frittierter Tintenfisch - M 53 1 71
HARUMAKI | Japanische Rollchen - &%
FRITTIERTES TORI NO KARAAGE HUHNCHEN

ARAN ANDZT Y

SUPPEN- +tUEaav0 7)) —LA—"
TON YIRU | Schweinssuppe mit Gemiise - & 7+

MISO-SUPPE | Mit Tofu und Meeresalgen - *Z i+ &
o=

HAUPTGANG

TEPPANYAKI LIVE - 8% )5

Sautiert mit mariniertem Knoblauch und Lauch

Mit frischem Gemiise von der Grillplatte, Champignons,
Shiitake und gebratenem Reis | 7 U )L L7287 %., > A
RITRT v —INVIRA

FISCH UND MEERESFRUCHTE
THUNFISCH - £ <A

LACHS - #*

GARNELEN - T.”

FLEISCH UND GEFLUGEL - & # %
RINDERFILETSPITZEN - &+ “L A 49 —0o+1
SCHWEINFILET - X — i

MEER UND ERDE - /# [&

HUHNERBRUST - 7> i

AUF IHREM TISCH
SHABU L » 5L &K
Rindfleisch-Shabu - 2F ]
Schweinefleisch-Shabu - & A

serviert mit gebratenem Reis

REISGERICHTE
SHIRO GOJAN | Gekochter Reis - ¥ C#]
OYAKODON | Reis mit Huhn und Ei - #,F 3

FUR DIE KLEINEN GASTE

YAKI TORI | Hihnchenspiefd mit Teriyaki-Sauce

e E

YAKI MESHI | Japanese-style Sautéed Rice - §£8> L

YAKI UDON | Traditionelle Nudeln mit Kalbfleisch und Gemiise

T W E B XDEGRN R A

DESSERTS

BANANENTEMPURA | mit Eis und Schokoladensofie
INFFDRERE

FRUCHTE FLAMBIERT MIT SAKE
BCHRICODVWTHEINE L

LITSCHIS, EINGELEGT IN SIRUP- O DS A F—
EIS-TEMPURA - K557 A A7V — L
KOKOSPUDDING MIT INGWERAROMA

a3 YT U HEEDED

SCHOKOLADENROLLE MIT FRUCHTEN
Faal—hk)b—ya—)l

REISKUCHEN - KD7 —F
WEINTRAUBENTORTCHEN - 7 Ry &)l b




