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MESA DE ANTIPASTOS ITALIANOS

SOPAS Y CREMAS

- SOPA MINESTRONES
Con pastay verdura fresca

- SOPADE PESCADO ALATOSCANA
Pulpo, Calamar, Camaron, Dorado Con Vino Blanco
Y Salsa De Tomate

- CREMA DE CALABAZA ALA GORGONZOLA

PASTAS, ARROCES Y CALZONE

- NOQUIS AL POMODORO Y ALBAHACA

- CANELONES RELLENOS DE CARNE,
Gratinados con queso mozzarella

* RAVIOLIS GIGANTE DE CHIVO GUISADO
Con huevo blando trufado

- LASAGNA DE VERDURAS EN SALSA PESTO
- LASANA DE BERENJENAS Y CAMARONES

- PANCEROTTI RELLENOS DE SALMON
En salsa cremosa de esparragos

. PASTAS CON LA SALSA DE SU ELECCION
Espaguetis, Fetuccine, Linguini,Penne, Fusilli, Farfalle.
* SALSAS: Napoletana, Bolognese, Puttanesca, Carbonara, Arrabiata,

Tomate,Pesto, Marinera, Al olio e pepperoncino, Amatriciana.

- RISOTTO DE HONGOS PORCINI CON
QUESO PARMESANO AL TARTUFO

- CALZONE

- ESTROMBOLI

PESCADOS

- ATUN EN SALSA DE VELOUTE DE PESCADO
Con crujientes pétalos de rosa

- FILETE DE CHILLO A LA LIVORNESE
En salsa de tomate, aceitunas y alcaparras

CARNES Y AVES
- OSSOBUCO DE TERNERA COCIDO EN SU JUGO
Con linguini en salsa de anchoas
- SALTIMBOCCA A LA ROMANA
Filete de res, Jamon y Albahaca
- MILANESA DE CERDO EMPANIZADA
Con salsa de tomate y queso mozzarella
"POLLO ALAITALIANA
Pechuga de pollo envuelta en queso mozarela y jamon serrano
sobre cama de queso chédar y espaguetis al tomate
- MEDALLONES DE RES EN VINO MARSALA
Conrisotto de hongos

PARA LOS PEQUENOS

- MINI ALBONDIGAS DE RES AL POMODORO
- POLLO AL HORNO CON PAPAS FRITAS

- ESPAGUETI BOLONESA

POSTRES
- TIRAMISU
- CASATA SICILIANA
- PANNACOTTA CON SALSA DE ALBARICOQUE
- MOUSSE DE CAFE
. PASTEL DE GALLETA AL LIMON
- PUDIN DE CHOCOLATE
- MACEDONIA DE FRUTAS
- HELADOS VARIADOS

Chocolate

Fresa

Vainilla

Ron pasa

Dulce de leche




TABLE OF ITALIAN ANTIPASTI

SOUPS AND CREAMS

- MINESTRONE

With pasta and fresh vegetables
- TUSCAN-STYLE FISH SOUP

Octopus, Squid, Shrimp, Golden Fish With
White Wine and Tomato Sauce

- CREAM OF PUMPKIN ALLA GORGONZOLA

PASTA, RICE AND CALZONE

- GNOCCHI AL POMODORO AND BASIL

- CANNELLONI STUFFED WITH MEAT
And mozzarella au gratin

- GIANT RAVIOLI STUFFED WITH STEWED GOAT
With soft-boiled truffled egg

- VEGETABLE LASAGNE WITH PESTO

- EGGPLANT LASAGNA WITH SHRIMPS

- PANZEROTTI STUFFED WITH SALMON
In a creamy asparagus sauce

- YOUR CHOICE OF PASTA AND SAUCE
Spaghetti, Fettuccine, Linguine, Penne, Fusilli, Farfalle.
SAUCES: Napoletana, Bolognese, Puttanesca, Carbonara, Arrabiata,
Tomato, Pesto, Marinera, Aglio Olio e Peperoncino, Amatriciana.

- PORCINI MUSHROOM RISOTTO WITH
PARMESAN AND A TOUCH OF TRUFFLE

- CALZONE
- ESTROMBOLI

FISH
- TUNA IN A FISH VELOUTE SAUCE
With arose petal crisp

- FILLET OF RED SNAPPER ALLA LIVORNESE
In a tomato, olive and caper sauce

MEAT AND POULTRY

- VEAL OSSOBUCO COOKED IN ITS JUICES
WITH LINGUINE IN AN ANCHOVY SAUCE

- SALTIMBOCCA ALLA ROMANA
Sliced beef, ham and basil
- PORK WIENER SCHNITZEL
With tomato sauce and mozzarella
- ITALIAN CHICKEN
Chicken breast wrapped in serrano ham and
mozzarella cheese on a bed of spaghetti with

tomato and cheddar cheese
- BEEF MEDALLIONS IN MARSALA WINE

With wild mushroom risotto

CHILDREN’S MENU

- MINI BEEF MEATBALLS AL POMODORO
- ROAST CHICKEN WITH FRENCH FRIES
- SPAGHETTI ALLA BOLOGNESE

DESSERT
- TIRAMISU
- SICILIAN CASSATA
- PANNACOTTA WITH APRICOT SAUCE
- COFFEE MOUSSE
- LEMON BISCUIT PIE
- CHOCOLATE PUDDING
- FRESH FRUIT SALAD
- ASSORTED ICE CREAMS
Chocolate
Strawberry
Vanilla
Rum raisin

Caramel

S BbIbOP UTAJTbAHCKHUX 3AKYCOK

S CVIIBI V1 KPEMBI

- CYII MMHECTPOHE

C macToii 1 CBE&XXMMM OBOI[aMU

- CVII PBIBHBIN IIO-TOCKAHCKM

OcbmuHor, Kanbmap, Manenbkne KpeseTkn
JKapennie C benbim Bunowm V1 Tomatsbiii Coyc

- TBIKBEHHBIV KPEM-CYII C TOPTOHLIOJIJZION

ITACTA, PICA 1 KAJIb3OHE

- HBOKUM C ITOMUNJOPOM U BA3VJIMKOM
- KAHEJIOHE C MACOM M TPATEHOM
W3 cpipa Moniapena
- TMTAHTCKUME PABMOJIM C TYIIEHBIM KO3JIEHKOM
U sifiom ¢ apomaToM Tprodens
- JTJASAHBA OBOIIHAA C COYCOM IIECTO
- TA3AHbSI C HAYMHKOM 13 BAKJIAJKXAH U KPEBETOK
- IIAHCEPOTTU ®APIIVIPOBAHHDBIE
JIococeM ¢ KpeMOBBIM COYCOM 13 CIIApP>KI
- IIACTA C COYCOM IIO BbIBOPY
CriarerTyt, eTTyqIHIL, MMHTBIHY, TeHe, Gy, Gapdamre
COYCDI: Hamonuranckuit, 60moHbese, myTTaHecka, KapboHapa, ApabanaTa

TOMATHBII, I1eCTO, MOPCKOf/L ANINOJINO TIETITIEPOHYIMHO, aMaTp4aHa

* PU3OTTO C BEJIBIMU I'PIBAMMW, CBIPOM
ITAPME3AH U TPIO®EJIEM

- 3AKPBITASA ITNILILIA "KAJIb3OHE

- ESTROMBOLI

Pyccknn

PbIBA

- TYHEL C PBIBHBIM COYCOM BEJIIOTE U
XpycTALMMY pO30BBIMU JIETIECTKAMM

* ®MJIE KPACHOTI'O TYIMAHA IIO-JINBOPHE3CKI
C TOMaTHBIM COYCOM, ONMBKaMI U Kallepcamm

MACO N IITUDA

- OCCOBYKKO 3 TOBAIMHbBI BAPEHBIN

B cOOCTBEHHOM COKY C JIMHTYVHU U aHYOYCOBBIM COYCOM
- CAJITUMBOKA I1O-PUMCKN

®wte TOBAANHBI, OKOPOK 1 6a3MINK

- CBMHBIE OTBVIBHBIE ITO-MMJIAHCKH C
ToMaTHBIM COYCOM U CBIPOM MoLiLjapesiia

- KYPUIJA TIO-UTAJTBAHCKNU
KypuHast rpy/nKa, 3aBepHyTas B IOMTHKIY BSJIEHOTO OKOPOKa
“Xamon Ceppano” u cbipa Mouapesia, mofaeTcsi Ha JI0Xe U3 CbIpa
Yenpep co criareTT B TOMaTHOM COyCe

- MEIAJIbOHBI M3 TOBAVIHBI I1O] BUHOM
Mapcana ¢ rpuOHBIM pU30TTO

I MAJIBIIITEN

- MAJIEHbKVE ©PUKAJEJIbKN 13
I'OBAIOVIHBI C IIOMNJOPOM

- 3ATIEYEHBIN LBIIIJIEHOK C JKAPEHBIM KAPTO®EJIEM
- CITATETTU IIO-BOJIOHCKUA

IECEPTBI
- TUPAMUCY
: CI/IHI/IHI/H/ICKAH KACATA
- TAHHAKOTTA C ABPMMKOCOBBIM COYCOM
- KO®EVMHBIN MYCC
- IIMPOXHOE M3 TMMOHHOTO ITEYEHbA
- IMIOKOJIAIHBIV ITYIVHT
- MACEJIIYAH N3 ®PYKTOB
- MOPOJKXEHOE PASHOOBPA3HBIE.
[loxonap
Kny6nuxa
BanunbHoe
Pom c usromom
Kapamensb




g
N
-
oL
-
+
—_
®,
o

MESA DE ANTIPASTOS ITALIANOS

SOPAS E CREMES
- MINESTRONE
Com macarrio e verduras frescas
- SOPA DE PEIXE A LA TOSCANA
Polvo, lula, camario, dourado com vinho branco
e molho de tomate

CREME DE ABOBORA COM GORGONZOLA

MACARRAO ARROZ E CALZONE
- NHOQUIS AL POMODORO E MANJERICAO

- CANELONES RECHEADOS DE CARNE
Gratinados com queijo mucarela

- RAVIOLES GIGANTES DE CORDEIRO GUISADO
Com ovo mole trufado

- LASANHA DE VERDURA AO PESTO

- LASANHA DE BERINJELA E CAMARAO

- PANCEROTTIS RECHEADOS DE SALMAO
Em creme de aspargos

- MACARRAO COM MOLHO A SUA ESCOLHA
Espaguetis, Fetuccine, Linguini, Penne, Fusilli,
Farfalle.
MOLHOS: Napolitano, Bolonhesa, Puttanesca, Carbonara, Arrabiata,
Tomate, Pesto, Marinera, Al olio e pepperoncino, Amatriciana.

- RISOTO DE FUNGHI PORCINI COM
QUEIJO PARMESAO AL TARTUFO

- CALZONE

- ESTROMBOLI

PEIXES
- ATUM EM MOLHO VERDE DE VELOUTE DE PEIXE
Com pétalas de rosa crocantes

- FILE DE CHILLO A LA LIVORNESE
Em molho de tomate, azeitonas e alcaparra

CARNES E AVES
- OSSOBUCO COZIDO
Com linguini em molho de anchova
- SALTIMBOCCA A LAROMANA
- Filé de carne, presunto e manjericao

- PORCO A MILANESA
Com molho de tomate e queijo mucarela
- FRANGO A ITALIANA
Peito de frango enrolado em queijo mozarela e jamén serrano
sobre cama de queijo cheddar e espaguete ao tomate
- MEDALHAO DE CARNE EM VINHO MARSALA
Com risoto funghi

PARA AS CRIANCAS
- MINI ALMONDEGAS DE CARNE COM MOLHO DE TOMATE
- FRANGO ASSADO COM BATATA FRITA

- ESPAGUETE BOLONHESA

SOBREMESAS

- TIRAMISU

- CASATA SICILIANA

- PANNACOTTA COM SALSA DE DAMASCO
- DO BOSQUE E GRANOLA

- MOUSSE DE CAFE

- PAVE DE LIMAO

- PUDIM DE CHOCOLATE

- SALADA DE FRUTA

*GELADO VARIADOS

Chocolate
Morango
Vanilla
Passas ao rum
Doce de leite

PLATEAU D’ANTIPASTI ITALIENS

SOUPES ET VELOUTES
SOUPE MINESTRONE
aux pates et aux légumes frais
- SOUPE DE POISSON A LA TOSCANE

Poulpe, calmar, crevette royale et dorade,
auvin blanc et a la sauce tomate

- VELOUTE DE POTIRON AU GORGONZOLA

PATES, RIZ ET CALZONE
GNOCCHI A LA TOMATE ET AU BASILIC

- CANNELLONTI A LA VIANDE, gratinés a la Mozzarella
- RAVIOLIS GEANTS DE CABRI EN RAGOUT

Et ceuf mollet truffé

* LASAGNE AUX LEGUMES ET AU PESTO
- LASAGNES AUX AUBERGINES ET CREVETTES
- PANZEROTTI FARCIS AU SAUMON et

leur sauce crémeuse aux asperges
- PATES EN SAUCE AVOTRE GOUT
Spaghettis, Fettuccine, Linguine, Penne, Fusilli, Farfalle.
SAUCES: Napolitaine, Bolognaise, Puttanesca, Carbonara, L’arrabbiata
Tomate, Pesto, Mariniere, Aglio olio e peperoncino, Amatriciana.

- RISOTTO AUX CEPES, AU PARMESAN ET AUX TRUFFES
- CALZONE
- ESTROMBOLI

POISSONS )
- THON AU VELOUTE DE POISSON et
son croustillant de pétales de rose

- FILET DE VIVANEAU A LA LIVOURNAISE
et sa sauce aux tomates, olives et capres

VIANDES ET VOLAILLES

- OSSO BUCO DE VEAU CUIT DANS SON
JUSET ACCOMPAGNE DE SES LINGUINE
A LA SAUCE AUX ANCHOIS

- SALTIMBOCCA A LA ROMAINE
Filet de beoeuf, jambon et basilic

. ESCALOPE DE PORCA LA MILANAISE,
Sauce tomate et Mozzarella

- POULET A L'ITALIENNE
Roulés de mozzarella et jambon Serrano au supréme de poulet
sur lit de cheddar et spaghettis a la tomate

- MEDAILLONS DE BC(EUF AU MARSALA
Accompagnés de leur risotto aux champignons

MENU ENFANTS
- PETITES BOULETTES DE BAEUF A LA TOMATE

. POULET ROTI ET SES POMMES FRITES
. SPAGHETTI A LA BOLOGNAISE

DESSERTS
- TIRAMISU
- CASSATA SICILIENNE
(Génoise a base de ricotta, pate d’amandes et fruits confits)

- PANNA COTTA MIT APRIKOSENSAUCE
- MOUSSE AU CAFE

- GATEAU AU BISCUITS AU CITRON
- SCHOKOLADENPUDDING
- MOUSSE DI CAFFE
- CREME GLACEE VARIES
Chocolat
Fraise
Vanilla
Rhum raisin
Caramel




ITALIENISCHE VORSPEISEN

SUPPEN
- MINESTRONE
Mit nudeln und frischem Gemiise
- FISCHSUPPE AUF TOSKANISCHE ART

Mit Oktopus, Tintenfisch, Garnelen, Dorade
sowie Weiffwein und Tomaten

- KURBISCREMESUPPE MIT GORGONZOLA

NUDELN, REIS UND CALZONE
- GNOCCHI MIT TOMATENSAUCE UND BASILIKUM

- CANNELLONI MIT FLEISCHFULLUNG,
Uberbacken mit Mozzarella

- RIESEN-RAVIOLI MIT GESCHMORTEM ZICKLEIN
Und weich gekochtem Triiffel-Ei

* GEMUSE-LASAGNE MIT PESTO

* AUBERGINEN-LASAGNE MIT GARNELEN

- MIT LACHS GEFULLTE PANZEROTTI
an Spargelcreme

- PASTAMIT SAUCE NACH WAHL
Spaghetti, Fettuccine, Linguine, Penne, Fusilli, Farfalle.

SAUCEN: Napoli, Bolognese, Puttanesca, Carbonara, All’arrabbiata,
Tomatensauce, Pesto, Marinara, Olio e peperoncino, Amatriciana.

- RISOTTO MIT STEINPILZEN,
PARMESAN UND TRUFFEL

- CALZONE

- ESTROMBOLI

FISCHE

- THUNFISCH AUF FISCH-VELOUTE
Mit knusprigen Rosenblittern

- CHILLO-FILET NACH ART VON LIVORNGO,
Mit Tomatensauce, Oliven und Kapern

FLEISCH UND GEFLUGEL

- OSSOBUCO IM EIGENEN SAFT AN
LINGUINE MIT SARDELLENSAUCE

- SALTIMBOCCA ALLA ROMANA
Sliced Beef, Ham and Basil

- PANIERTES SCHWEINESCHNITZEL
Mit tomatensauce und Mozzarella

. HAHNCHENBRUST AUF ITALIENISCHE ART

Hahnchenbrust, umhiillt mit Mozzarella und Serrano-Schinken

auf Spaghetti mit Tomatensauce mit Cheddarkése
- RINDERMEDAILLONS
In Marsala mit Pilz-Risotto

FUR DIE KLEINEN GASTE

- RINDFLEISCHKLOSSCHEN MIT TOMATENSAUCE
- BRATHAHNCHEN MIT POMMES FRITES

- SPAGHETTI BOLOGNESE

NACHSPEISEN
TIRAMISU
- CASSATA SICILIENNE

(Génoise a base de ricotta, pate d’amandes et fruits confits)

GATEAU AU BISCUITS AU CITRON

- PANNA COTTA MIT APRIKOSENSAUCE
- KAFFEE-MOUSSE

- GATEAU AU BISCUITS AU CITRON
- SCHOKOLADENPUDDING
- MACEDOINE DE FRUITS
- SORTIERTE EISCREME.
Schokolade
Erdbeere
Vanilla
Rum mit rosinen
Karamellmasse

TAVOLO CON ANTIPASTI ITALIANI

ZUPPE E POTAGE
- SOUPE MINESTRONE

Con pasta e verdura fresca

- ZUPPA DI PESCE ALLA TOSCANA

Polpo, Calamaro, Gambero, Orata al Vino
Bianco e Salsa di Pomodoro

- CREMA DI ZUCCHINE AL GORGONZOLA

PASTA, RISO E CALZONE

- GNOCCHI POMODORO E BASILICO
- CANNELLONTI RIPIENI DI CARNE,

Gratinati con la mozzarella

- RAVIOLO GIGANTE DI CAPRETTO STUFATO

Con uovo morbido tartufato

- LASAGNE DI VERDURE AL PESTO
- LASAGNA ALLE MELANZANE E GAMBERI

- PANZEROTTI RIPIENI DI SALMONE

In salsa cremosa di asparagi

- PASTA CON SALSA ASCELTA

Spaghetti, fettuccine, linguine, penne, fusilli, farfalle.
SAUCES: Napoletana, Bolognese, Puttanesca, Carbonara, All’arrabbiata,
Pomodoro, Pesto, Marinara, Aglio olio e peperoncino, Amatriciana.

- RISOTTO AI FUNGHI PORCINI CON

PARMIGIANO AL TARTUFO

- CALZONE
- ESTROMBOLI

PESCE
TONNO IN SALSA DI VELOUTE DI PESCE
Con croccante di petali di rosa

- FILETTO DI DENTICE ALLA LIVORNESE

In salsa di pomodoro, olive e capperi

CARNE ROSSA E BIANCA

- OSSOBUCO DI VITELLA IN SALSA CON

LINGUINE IN SALSA DI ACCIUGHE
- SALTIMBOCCA ALLA ROMANA
Filetto di vitello, prosciutto e basilico

- MILANESE DI MATALE IMPANATA CON
SALSA DI POMODORO E MOZZARELLA

. POLLO ALL'ITALIANA
Petto di pollo avvolto nel prosciutto crudo con mozzarella,
su letto di cheddar e spaghetti al pomodoro

- MEDAGLIONI DI VITELLO AL
Marsala con risotto ai funghi

PER I PIU PICCOLI

. MINI-POLPETTE DI VITELLO AL POMODORO
. POLLO AL FORNO CON PATATE FRITTE

. SPAGHETTI ALLA BOLOGNESE

DESSERTS
. TIRAMISU
- GATEAU AU BISCUITS AU CITRON

- PANNA COTTA AU COULIS D’ABRICOT
- MOUSSE AU CAFE

- DOLCE DI BISCOTTI AL LIMONE
- PUDDING DI CIOCCOLATO
- MACEDONIA DI FRUTTA
- GELATI DI VARI GUSTI
Cioccolato
Fragola
Vaniglia
Rum e uvetta
Dolce di latte




